SEPLANCTI

SECRETARIA DE ESTADO DE PLANEJAMENTQ, DESENVOLVIMENTC, CIENCIA, TECNOLOGIA E INOVACAD

PESQUISA
Postado em 20/03/2013

Pesquisadores da Unesp produzem cachaca a
partir do bagaco da laranja

Pesquisadores da Universidade Estadual Paulista (Unesp) de Araraquara (SP) desenvolveram uma
cachaca produzida a partir do bagaco da laranja. A técnica é econémica, porque ¢ feita com os residuos
descartados da produgao de suco e a um custo menor que da cachaca convencional, de cana-de-acucar.
Os pesquisadores ja entraram com pedido de patente da nova bebida, mas ainda ndo ha previsdo para a
comercializacao.

Os testes da nova cachaga foram feitos nos alambiques da universidade. A aguardente é produzida a
partir do liquor, o liquido extraido do bagaco da laranja. Apds ser fermentado e destilado, o liquido se
transforma em bebida alcodlica. As primeiras amostras nao deram certo, mas os pesquisadores
descobriram que a bebida envelhecida em tonéis de madeira, como o uisque, se torna um produto de
qualidade.

“Quando o aluno me trouxe o produto para eu ver se tinha dado certo e ele nao me falou nada eu nao
pensei que fosse aguardente, perguntei o que era e ele me disse que era a nossa bebida”, afirmou o
professor e pesquisador Joao Bosco Farias.

Uma andlise de viabilidade economica da produgao da cachaca de bagaco de laranja foi feita e, segundo
os pesquisadores, se todo o residuo da industria da laranja fosse utilizado, a produgdo da nova
aguardente no pais seria de um bilhdo de litros por ano.

A producao tem um custo menor que o da producao de cachaca envelhecida, a base de cana-de-agucar.
A principal economia da nova bebida estd na matéria-prima, ja que o bagaco é sobra da fabricacao de
suco.

Os pesquisadores estudam como tornar o negdcio ainda mais vantajoso, reutilizando o produto que faz a
fermentacao da cerveja, que também é descartado e pode servir para a fabricacdao da aguardente.

O produtor de cachaga artesanal Luiz Vanalli experimentou e gostou do resultado. Ele, que ja exporta a
aguardente que produz para a Inglaterra, diz que basta investir em qualidade para conquistar o
mercado. “Todo o produto que tem qualidade e é diferenciado tem lugar no mercado brasileiro e no
exterior também”, disse.
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